[bookmark: _Toc516644664][bookmark: _Toc516644918]Załącznik nr 1 do SIWZ
	Dane Wykonawcy[footnoteRef:1] [1:  W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia tabelę powielić odpowiednio do liczby Wykonawców wspólnie składających ofertę.] 

	

	Adres Wykonawcy: kod, miejscowość, ulica, nr lokalu
	

	Nr telefonu
	

	E-mail
	

	REGON
	

	NIP
	


						
Zakład Ubezpieczeń Społecznych
							ul. Szamocka 3, 5
							01-748 Warszawa
							(Zamawiający)

[bookmark: _Toc516644919]FORMULARZ OFERTY
1. PRZEDMIOT I CENA OFERTY
1.1. Oferujemy wykonanie zamówienia na następujący przedmiot:
świadczenie usługi cateringu, polegającej na przygotowywaniu, dostarczeniu do miejsca wydania i podawaniu posiłków oraz napojów, w szczególności: serwisu kawowego, serwisu kawowego z przekąskami, lunchu bufetowego i obiadów, podczas spotkań i konferencji organizowanych przez Centralę Zakładu Ubezpieczeń Społecznych w siedzibie przy ul. Szamockiej 3, 5 w Warszawie.
1.2. Oferowany przedmiot zamówienia spełnia wszystkie wymagania Zamawiającego określone w Opisie przedmiotu zamówienia zawartym w pkt. 2. SIWZ i we Wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 2 do SIWZ. 
1.3. Deklarujemy wykonanie zamówienia na warunkach określonych w SIWZ.
1.4. Całkowita suma cen jednostkowych brutto (z podatkiem VAT)[footnoteRef:2] wynosi: ........................* zł  (słownie: ......................................* ), [2:  Suma cen jednostkowych brutto z podatkiem VAT z Tabeli N Formularza cenowego.] 

zgodnie z Formularzem cenowym.
* wypełnia Wykonawca
1.5. Ceny obowiązujące w niniejszym zamówieniu zostały określone w części Formularza oferty – Formularz cenowy, zgodnie z postanowieniami pkt. 5. SIWZ.
2. DEKLAROWANE WARUNKI REALIZACJI ZAMÓWIENIA
Deklarujemy następujące warunki realizacji zamówienia: 
2.1. termin wykonania zamówienia – przez okres 21 miesięcy od dnia zawarcia umowy (jednak nie wcześniej niż od 1 lipca 2018 roku) lub do wyczerpania kwoty brutto (z podatkiem VAT), jaką Zamawiający przeznaczył na sfinansowanie zamówienia, w zależności od tego, co nastąpi wcześniej;
2.2. skierowanie do realizacji zamówienia nw. szefa kuchni:
	Imię i nazwisko
szefa kuchni
	Liczba lat praktyki 
jako szef kuchni
(minimum 2 pełne lata)
	Wykształcenie szefa kuchni

	

	
	


2.3. wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości 10 % ceny oferty brutto, w formie ................................................................. (Wykonawca określa odpowiednio);
2.4. podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie zamówienia w części dotyczącej .......................................................................................... (Wykonawca określa odpowiedni zakres wraz z podaniem firm podwykonawców lub pozostawia tabelę bez wypełnienia jeżeli nie zamierza powierzyć wykonania zamówienia podwykonawcy/com).
	Firma
	Zakres

	
	

	
	


3. OŚWIADCZENIA
3.1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze SIWZ i zobowiązujemy się do stosowania i ścisłego przestrzegania warunków w niej określonych. 
3.2. Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany        w SIWZ, tj. 60 dni od upływu terminu składania ofert.
3.3. Oświadczamy, że zawarty w SIWZ wzór umowy został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na warunkach określonych we wzorze umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
3.4. Jesteśmy świadomi, że w przypadku nie dojścia do zawarcia umowy z przyczyn leżących po naszej stronie wniesione wadium ulega przepadkowi na rzecz Zamawiającego.
3.5. Jesteśmy świadomi, że w przypadku nie złożenia w odpowiedzi na wezwanie, o którym mowa w art. 26 ust. 3 i 3a ustawy, z przyczyn leżących po naszej stronie,  oświadczeń lub dokumentów, potwierdzających okoliczności, o których mowa w art. 25 ust. 1 ustawy, oświadczenia o którym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy, pełnomocnictw lub nie wyrazimy zgody na poprawienie omyłki, o której mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy, co spowodowało brak możliwości wybrania oferty złożonej przez nas jako najkorzystniejszej, wniesione wadium ulega przepadkowi na rzecz Zamawiającego.
3.6. Oświadczamy, że wnieśliśmy wadium w formie: ………………………….…….…… (Wykonawca określa odpowiednio). Zwrotu wadium należy dokonać na rachunek bankowy Wykonawcy: ……………………………………..…… (dotyczy Wykonawców, którzy wnieśli wadium w formie pieniądza).
3.7. W związku z art. 91 ust. 3a ustawy, oświadczamy, że wybór naszej oferty:
3.7.1. nie będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami dotyczącymi podatku od towarów i usług*;
3.7.2. będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami dotyczącymi podatku od towarów i usług*, w związku 
z tym:
Oświadczamy, że towary/usługi*, których dostawa/świadczenie* będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego to: ……………………………………..
(Wykonawca wpisuje nazwę (rodzaj) towaru lub usługi; gdy nie dotyczy – pozostawia bez wypełnienia)
Wartość wskazanych powyżej towarów/usług* bez podatku VAT wynosi: ……….……… zł.
* niepotrzebne skreślić
Jeżeli błędnie określono lub nie określono powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego, Zamawiający zastosuje się do art. 17 ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (Dz. U. z 2017 r. poz. 1221, ze zm.).
3.8. Dokumenty zawarte na stronach od …… do ….. zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i nie mogą być ujawniane pozostałym uczestnikom postępowania.
Uzasadnienie zastrzeżenia tajemnicy przedsiębiorstwa wskazujące wszystkie przesłanki określone w art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503, ze zm.) przedstawiamy w załączniku nr 4 do SIWZ.
(Jeśli Wykonawca zastrzega informacje – wypełnia i dołącza załącznik nr 4 do SIWZ)
3.9. Wszelką korespondencję dotyczącą niniejszego postępowania należy kierować na:
	Imię i Nazwisko
	

	Instytucja
	

	Adres
	

	Nr telefonu
	

	Nr faksu
	

	Adres e-mail
	


Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego na świadczenie usługi cateringowej; znak postępowania: TZ/271/14/18.
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4. FORMULARZ CENOWY
Tabela A. „Kawa – napar wykonany z Arabiki 100%, zmielonej na miejscu w młynku żarnowym, przy użyciu ekspresu ciśnieniowego 9-15 bar”
	
Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto 
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT) 
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	espresso
	7g kawy/25ml
	 
	8 %
	
	

	2
	pojedyncza kawa
	7g kawy/100ml
	 
	
	
	

	3
	caffe latte
	7g kawy/150 00gg.e skreśskreślićnienia warunku udziału w postępowaniu, określonego w rozdziale III, podrozdz. I, pkt 1, ppkt 2) SIWZ ml
	 
	
	
	

	4
	cappuccino
	7g kawy/100 ml
	
	
	
	

	5
	kawa rozpuszczalna
	7g kawy/150ml
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 5)
	




Tabela B. „Herbata - napar wykonany z saszetki, woda i soki”
	
Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	herbata czarna w saszetce – każda saszetka oddzielnie zapakowana, 2-gramowa
	200 ml
	 
	8 %
	
	

	2
	herbata zielona w saszetce – każda saszetka oddzielnie zapakowana, 1,5-gramowa
	200 ml
	 
	8 %
	
	

	3
	herbata owocowa w saszetce – każda saszetka oddzielnie zapakowana, od 1,5g do 3,5g
	200 ml
	 
	8 %
	
	

	4
	woda gazowana
	250 ml
	 
	8 %
	
	

	5
	woda niegazowana
	250 ml
	 
	8 %
	
	

	6
	soki (co najmniej 3 rodzaje)
	300 ml
	 
	8 %
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 6)
	



Tabela C. „Przekąski zimne”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura / ilość
	Uwagi
	Cena jednostkowa netto [w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT [w zł]
(kol. 4 x kol. 5)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 4 + kol. 6)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	pół jajka gotowanego + 20g łososia wędzonego 
	1 szt. 
	z jaj przynajmniej klasy 1 
	
	8 %
	
	

	2
	galaretka drobiowa
	 100 g
	min. 40% mięsa drobiowego w masie 100g
	
	8 %
	
	

	3
	pasta z wędzonej makreli 
	100 g
	 
	
	8 %
	
	

	4
	pasta z tuńczyka 
	100 g
	 
	
	8 %
	
	

	5
	kanapka z wędliną wieprzową suszoną (podsuszoną) 25g i dodatkami (wędlina min. 80% mięsa w masie, nie może zawierać dodatków skrobi, soi, błonnika oraz MOM – mięsa oddzielonego mechanicznie) – bułka ok. 60g (razowa, pszenna, nie wypiekana z ciasta mrożonego), masło extra min. 82% tłuszczu 10g, kawałki świeżych warzyw (sałata, pomidor, ogórek, papryka) min. 15g
	 1 szt.
	
	
	8 %
	
	

	6
	kanapka z polędwicą wieprzową 25g i dodatkami (wędlina min. 80% mięsa w masie, nie może zawierać dodatków skrobi, soi, błonnika oraz MOM – mięsa oddzielonego mechanicznie) – bułka ok. 60g (razowa, pszenna, nie wypiekana z ciasta mrożonego), masło extra min. 82% tłuszczu 10g, kawałki świeżych warzyw (sałata, pomidor, ogórek, papryka) min. 15g
	1 szt.
	
	
	8 %
	
	

	7
	kanapka z szynką wieprzową 25g i dodatkami (wędlina min. 80% mięsa w masie, nie może zawierać dodatków skrobi, soi, błonnika oraz MOM – mięsa oddzielonego mechanicznie) – bułka ok. 60g (razowa, pszenna, nie wypiekana z ciasta mrożonego), masło extra min. 82% tłuszczu 10g, kawałki świeżych warzyw (sałata, pomidor, ogórek, papryka) min.15g
	1 szt.
	
	
	8 %
	
	

	8
	kanapka z łososiem wędzonym 25g – bułka ok. 60g (razowa, pszenna, nie wypiekana z ciasta mrożonego), masło extra min. 82% tłuszczu 10g; ogórek świeży, koperek, cykoria
	1 szt.
	
	
	8 %
	
	

	9
	kanapka z jajkiem kl. 1 – bułka ok. 60g (razowa, pszenna, nie wypiekana z ciasta mrożonego), masło extra min. 82% tłuszczu 10g; ogórek świeży lub pomidor, sałat, koperek
	1 szt.
	
	
	8 %
	
	

	10
	tartinka z minimum 4 składnikami: masło, pasty, ser pleśniowy, ser mozzarella, oliwki czarne lub zielone, wędlina (min. 80% mięsa w masie, nie może zawierać dodatków skrobi, soi, błonnika oraz MOM – mięsa oddzielonego mechanicznie), pieczone mięsa, łosoś, tuńczyk, sałata dekoracyjna, kiełki warzyw, ogórek kiszony lub konserwowy, pomidorki koktajlowe, papryka lub inne dodatki
	1 szt.
	
	
	8 %
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 10)
	



Tabela D. „Sałatki”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	sałatka jarzynowa w majonezie
	100 g
	
	8 %
	
	

	2
	sałatka śledziowa
	100 g
	
	
	
	

	3
	sałatka z kurczakiem, ananasem, kukurydzą, rodzynkami  i majonezem
	100 g
	
	
	
	

	4
	sałatka grecka
	100 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 4)
	

	5*
	
	
	
	8 %
	
	

	6*
	
	
	
	
	
	

	7*
	
	
	
	
	
	

	8*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 7 ppkt 2 „sałatki – co najmniej 8 propozycji”.

Tabela E. „Dodatki”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Uwagi
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	masło extra 
	20 g
	82% tłuszczu zwierzęcego 
	
	8 %
	
	

	2
	chleb razowy 
	50 g
	na zakwasie 
	
	
	
	

	3
	chleb pszenny/żytni 
	50 g
	na zakwasie 
	
	
	
	

	4
	bułka kajzerka  
	60 g
	 
	
	
	
	

	5
	drożdżówki
	150 g
	z serem /
z owocami / z makiem /
z budyniem 
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 5)
	

	
	



Tabela F. „Zupy – wywar z mięsa i warzyw, bez udziału kostek rosołowych i koncentratów zup oraz dodatków przyspieszających gotowanie”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	fasolowa z kawałkami kiełbasy 50g min. 85% mięsa w masie i ziemniakami 
	 300 ml
	
	8 %
	
	

	2
	grochowa z kawałkami kiełbasy 50g min. 85 % mięsa w masie i ziemniakami
	300 ml
	
	
	
	

	3
	barszcz ukraiński z warzywami 
	300 ml
	
	
	
	

	4
	krupnik
	300 ml
	
	
	
	

	5
	rosół z makaronem 
	300 ml
	
	
	
	

	6
	pomidorowa z makaronem, z koncentratu pomidorowego bez konserwantów 
	300 ml
	
	
	
	

	7
	żurek z ziemniakami – z połówką jajka kl. 1,50g białej kiełbasy (min. 90% mięsa  w masie)
	300 ml
	
	
	
	

	8
	ogórkowa
	300 ml
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 8)
	

	9*
	
	
	
	8 %
	
	

	10*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 7 ppkt 4, tj. „zupy – co najmniej 10 propozycji”.




Tabela G. „Dania główne/drugie dania mięsne”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	polędwica wieprzowa  w sosie 
	130 g
	
	8 %
	
	

	2
	sztuka mięsa wieprzowego w sosie własnym 
	130 g
	
	
	
	

	3
	kotlet wieprzowy panierowany 
	130 g
	
	
	
	

	4
	schab pieczony w sosie 
	130 g
	
	
	
	

	5
	zraz wołowy z ogórkiem i boczkiem 
	130 g
	
	
	
	

	6
	kotlet de voilaille 
	130 g
	
	
	
	

	7
	gulasz wieprzowy
	200 g
	
	
	
	

	8
	bitki wołowe
	130 g
	
	
	
	

	9
	pierogi z mięsem
	350 g
	
	
	
	

	10
	kotlet mielony
	130 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 10)
	

	11*
	
	
	
	8 %
	
	

	12*
	
	
	
	
	
	

	13*
	
	
	
	
	
	

	14*
	
	
	
	
	
	

	15*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 7 ppkt 5 lit. a, tj. „dania główne/drugie dania mięsne – co najmniej 15 propozycji”.

Tabela H „Dania główne/drugie dania jarskie”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	pierogi ruskie 
	350 g
	
	8 %
	
	

	2
	makaron ze szpinakiem, serem feta i pomidorami suszonymi
	350 g
	
	
	
	

	3
	naleśniki  ze szpinakiem /z serem/ z owocami
	350 g
	
	
	
	

	4
	leczo 
	350g
	
	
	
	

	5
	kluski kładzione z sosem pieczarkowym
	350 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 5)
	

	6*
	
	
	
	8 %
	
	

	7*
	
	
	
	
	
	

	8*
	
	
	
	
	
	

	9*
	
	
	
	
	
	

	10*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 7 ppkt 5 lit. b, tj. „dania główne/drugie dania jarskie – co najmniej 10 propozycji”.

Tabela I. „Dania główne/drugie dania rybne”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	filet z dorsza 
	130 g 
	
	8 %
	
	

	2
	kotlet mielony rybny
	130 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 2)
	

	3*
	
	
	
	8 %
	
	

	4*
	
	
	
	
	
	

	5*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 7 ppkt 5 lit. c, tj. „dania główne/drugie dania rybne – co najmniej 5 propozycji”.

Tabela J. „Dania główne/drugie dania - dodatki skrobiowe”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	ziemniaki z wody całe 
	200 g
	
	8 %
	
	

	2
	kasza jęczmienna gotowana 
	200 g
	
	
	
	

	3
	kasza gryczana gotowana 
	200 g
	
	
	
	

	4
	ryż biały 
	200 g
	
	
	
	

	5
	makaron
	200 g
	
	
	
	

	6
	frytki
	200 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 6)
	






Tabela K. „Surówki i warzywa po obróbce termicznej”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	surówka z marchwi
	200 g
	
	8 %
	
	

	2
	mizeria
	200 g
	
	
	
	

	3
	surówka z białej kapusty
	200 g
	
	
	
	

	4
	surówka z kapusty kiszonej
	200 g
	
	
	
	

	5
	buraki zasmażane
	200 g
	
	
	
	

	6
	surówka z czerwonej kapusty
	200 g
	
	
	
	

	7
	fasolka szparagowa
	200 g
	
	
	
	

	8
	surówka z selera
	200 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 8)
	

	9*
	
	
	
	8 %
	
	

	10*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 7 ppkt 3, tj. „surówki i warzywa po obróbce termicznej – co najmniej 10 propozycji”.

Tabela L. „Desery”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	galaretka z owocami
	150 g
	
	8 %
	
	

	2
	mus owocowy
	150 g
	
	
	
	

	3
	bita śmietana z owocami i bakaliami
	150 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 3)
	

	4*
	
	
	
	8 %
	
	

	5*
	
	
	
	
	
	

	…
	
	 
	
	
	
	


* Propozycje Wykonawcy do wypełnienia, zgodnie z wymogiem określonym w załączniku nr 1 do Umowy, pkt 6, tj. „desery – co najmniej 5 propozycji”.







Tabela M. „Ciasta i ciastka”
	Lp.
	Asortyment
	Gramatura / ilość
	Cena jednostkowa netto
[w zł]
	Stawka
podatku VAT
za usługę cateringową
	Wartość podatku VAT
[w zł]
(kol. 3 x kol. 4)
	Cena jednostkowa brutto (z podatkiem VAT)
[w zł]
(kol. 3 + kol. 5)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	ciasta minimum 3 rodzaje 
	100 g
	
	8 %
	
	

	2
	ciastka kruche minimum 3 rodzaje
	80 g
	
	
	
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 2)
	



Tabela N. „Całkowita suma cen jednostkowych brutto”
	Lp.
	Tabela
	Suma cen jednostkowych brutto z Tabeli*

	1
	A
	

	2
	B
	

	3
	C
	

	4
	D
	

	5
	E
	

	6
	F
	

	7
	G
	

	8
	H
	

	9
	I
	

	10
	J
	

	11
	K
	

	12
	L
	

	13
	M
	

	RAZEM
(suma cen jednostkowych brutto od Lp. 1 do Lp. 13)
	


* Wykonawca przepisuje sumy cen jednostkowych brutto z kolumn 6 wierszy oznaczonych „RAZEM” w poszczególnych tabelach Formularza cenowego.

Oświadczamy, że wskazane w powyższym formularzu ceny obejmują wszystkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia i nie ulegną zwiększeniu w okresie obowiązywania umowy  z wyjątkiem przypadków przewidzianych w SIWZ.

UWAGA: 
-	Wykonawca zobowiązany jest do wypełnienia odpowiednimi wartościami wszystkich pustych komórek Formularza cenowego,
-	Propozycje menu podane przez Wykonawcę w powyższych Tabelach D, F, G, H, I, K, L, nie będą zaliczane do kryterium „Całkowita suma cen jednostkowych brutto oferty”, ale będą cenowo wiążące podczas realizacji zamówienia,
-	Jeżeli Wykonawca nie poda w powyższych Tabelach D, F, G, H, I, K, L wszystkich propozycji menu wymaganych zgodnie z postanowieniami opisu przedmiotu zamówienia stanowiącego załącznik nr 1 do Umowy, wówczas oferta Wykonawcy będzie podlegała odrzuceniu na podstawie postanowień art. 89 ust. 1 pkt 2 ustawy Prawo zamówień Publicznych.

5. ZAŁĄCZNIKI DO OFERTY
5.1. Aktualne na dzień składania ofert oświadczenie w zakresie wskazanym w załącznikach nr 3a, 3b do SIWZ.
5.1.1. W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez Wykonawców, oświadczenia w zakresie wskazanym  w załączniku nr 3a, 3b do SIWZ składa każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Oświadczenia mają potwierdzać spełnianie warunków udziału w postępowaniu w zakresie, w którym każdy z Wykonawców wykazuje spełnienie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia.
5.2. W przypadku, gdy Wykonawcę reprezentuje pełnomocnik – pełnomocnictwo określające jego zakres, podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy.
5.2.1. W przypadku, gdy ofertę składają Wykonawcy ubiegający się wspólnie 
o udzielenie zamówienia, pełnomocnictwo określające zakres umocowania pełnomocnika ustanowionego do reprezentowania ich w postępowaniu, stosownie do postanowień art. 23 ust. 2 ustawy Pzp.
5.3. Wykaz usług na wzorze stanowiącym załącznik nr 6 do SIWZ (wraz z dowodami).
5.4. Dokument potwierdzający, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia, na warunkach określonych w pkt. 4.1.1.3.1. SIWZ.
5.5. …………………………………….. [footnoteRef:3] [3: 	Wypełnia Wykonawca, w przypadku dołączania do oferty załączników innych niż wskazane w pkt. 5.1.-5.4. Formularza Oferty.] 

5.6. …………………………………….. [footnoteRef:4] [4: 	Jak wyżej.] 

	Lp.
	Nazwisko i imię osoby (osób) uprawnionej(-ych) do występowania w obrocie prawnym lub posiadającej(-ych) pełnomocnictwo
	Podpis(-y) osoby(osób) uprawnionej(-ych)
	Miejscowość i data
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