290000/273/12/2018-ZAP
Zalcznik nr 1 do Zapytania publicznego

Opis przedmiotu zamowienia

1. Temat szkolenia:
Bezpieczdéstwo Windows (praktyczne warsztaty z ochrony systen):

— ilo$¢ uczestnikbéw szkolenia - maksymalna liczba szacwakaiczestnikdw
9 oséb(dwie grupy — maksymalnie g® osob
w grupie),
— czas trwania szkolenia - 2 dni (16 godzin)

Cel szkolenia

Zapoznanie stuchacza ze skutecznymi zabezpieczesyatemu Windows, nagdziami
podnosacymi bezpieczestwo Windows.

Zakres merytoryczny szkolenia powinien obejmowéco najmniej ponizsze
zagadnienia:

1. Zarzdzanie konfiguragj zabezpieczeWindows.
2. Narzdzia podnosze bezpiecaestwo Windows .
3. Techniki zargdzania bezpiecistwem stacji roboczych.

2. Miejsce szkolenia.
miejsce szkoleniawskazana przez wykonawe miejscowdé w Polsce. Zamawiajcy
preferuje jako miejsce szkolenia jeden godkéw miejskich w centralnej Polsce, do
ktérego maliwy jest dojazd pocigiem klasy IC.

Do miejsca szkolenia (sali szkoleniowej) must lnyozliwy dojazd uczestnikow szkolenia
srodkami komunikacji miejskiej (tramwaj, autobus).

3. Warunki realizacji zamowienia.

1. Realizacja szkolebedzie nasipowata w dni robocze i zostanie zakaona w terminie
do dnia 30 listopada 2018 r.;

2. Szkolenienie maze by¢ realizowane w formie zdalnej (za szkolenie w farmadalnej
nalezy rozumi€ udziat zgtoszonego uczestnika wexagch prowadzonych ngywo przez
trenera i transmitowanych w czasie rzeczywistymp@&aednictwem kanatu internetowego
do odlegtego punktu, w ktérym znajduje siczestnik) ani w formie e-learningowej.

3. Wykonawca zapewnia pomieszczenia w zakresie otkghm do przeprowadzenia
szkolenia, wyposane w stanowiska komputerowe oraz gprkomputerowy (jeden
komputer dla kadego uczestnika) wraz z odpowiednim oprogramowaniestandardzie
zapewniaggcym bezproblemow i komfortowg prag z aplikacy stanowaca przedmiot
szkolenia, a tate pomoce dydaktyczne.

4. Wykonawca mee przeprowadziszkolenie w formie dgkzenia do grup otwartych, pod
warunkiem przeprowadzenia ich zgodnie z warunkaamn@wiajcego.

5. Wykonawca zapewnieni w kdym dniu szkolenia dwudaniowy obiad oraz serwis
kawowy (dwie przerwy dziennie — kawa, herbata, wanlastka) dla kadego uczestnika
szkolenia.
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9. Wykonawca sporgzi listy obecnéci uczestnikow, bigrecych udziat w poszczegolnych
szkoleniach wg wzoru przedstawionego jakaaatik nr 3 do Wzoru umowy.

10.Oferta zt@ona przez Wykonawc musi obejmowa catags¢ przedmiotu zamodwienia,
wskazanego w pkt. 1.

11.Termin ptatngci - 30 dni od daty otrzymania poprawnie wystawionejdak VAT przez
Zamawiagcego po zrealizowaniu kdego z tematow.

12.Zamawiapcy okrelit ilo $¢ i liczebna¢ grup szkoleniowych. Za zggdZamawiagcego
w szczegOlnie uzasadnionych przypadkach dopusi¢zacliwos¢ zmiany liczebnéci
grup. Szkolenia z podziatem na grupy nie mbyg realizowane w tym samym terminie.

13.Szkolenie powinno trw@a nie wkce] niz 8 godzin dziennie, w dni robocze
(8x45 min).

14.Wykonawca zobowdzuje st do:

a) zapewnienia zespotu realizoggo zamowienie skilad@ego s¢ ze specjalistow
posiadajcych odpowiednie kwalifikacje, wiedzi doswiadczenie, dacego tkojmie
prawidtowe] realizacji przedmiotu zamdwienia, namaganym przez Zamawigego
poziomie (odpowiednia kadra trenerska). W skladobakes powinna réwniz wchodzé
osoba upowaiona do kontaktu — odpowiedzialna za sprawy owgyjne i kontakty
biezace z Zamawiaijcym,

b) zapewnienia zagistw oséb prowadzych szkolenia informatyczne w przypadku
niemaznasci ich przybycia na szkolenie i jego przeprowadae@soby te mugazspetnia
takie same warunki, jak trenerzy zgsiwani,

C) przygotowania programow szkale ich wykonania w oparciu o wykfady, prelekcje,
prezentacje multimedialne i zaja praktyczne (dominggy powinien by charakter
warsztatowy szkol®, zastosowane metody nauczania muszzgkdniat indywidualne
podefcie do kadego z uczestnikow,

d) prowadzenia szkdlev jezyku polskim,

e) zapewnienia pomieszdzaev zakresie niezllinym do przeprowadzenia szkolenia,
spetniajcych wymagania BHP i przepisow ppo wyposaonych w stanowiska
komputerowe spetniage podstawowe zasady ergonomii oraz ggkemputerowy (jeden
komputer dla kadego uczestnika) wraz z odpowiednim oprogramowamestandardzie
zapewniagcym bezproblemow i komfortowg prag z aplikacy stanowijca przedmiot
szkolenia, a tate pomoce dydaktyczne (np. rzutnik multimedialnypjgktor, ekran,
tablice typu flip-chart) oraz posiadag swobodny dogp do sanitariatow,

f) zapewnienia zagiczej infrastruktury informatycznej w przypadku aivaprztu,

g) zapewnienia uczestnikom szkobezzwrotnych materiatdow szkoleniowych.

15. W terminie 5 dni roboczych przed rozpgmem pierwszego szkolenia Wykonawca
zobowgzany jest do przekazania Zamaw@gmu w formie pisemnej szczegotowy
program szkolenia. Program szkolenia, poza wykazagadnié@ omawianych w trakcie
szkole, powinien zawieraréwniez imiona i nazwiska wyktadowcow.

16. W terminie 3 dni roboczych od podpisania umamgkonawca zobowdzany jest do
przekazania Zamawiggemu w formie pisemnej propozycje terminéw szko(dziea,
mieshc i rok), przewidywane ramy czasowe (godziny rozpo@, zak@éczenia oraz
wykaz przewidzianych w programie przerw), lokalizasal szkoleniowych (co najmniej

nazwa i adres budynku), Ponadto musi zawieraformacje o maliwosci
przemieszczania gikomunikacy publiczry: z dworca PKP do miejsca prowadzenia
szkolenia.

17. Zamawiajcy zastrzega sobie prawo, przed rozgomm szkolé lub w trakcie ich
realizacji, kontroli warunkow oferowanych przez Veylawe. W przypadku, gdy
warunki kedg odbiegé od wymogoéw Zamawiggego, Wykonawca zobowdany jest

usurg¢ uchybienia w eggu 2 dni pod sankgjwypowiedzenia umowy ze skutkiem
natychmiastowym.
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18. Zamawiajcy zastrzegaze w przypadku wysgpienia szczegolnej okoliczéa moze
wycofat lub zmiené uczestnika szkolenia. Zamawjey zaptaci tylko za rzeczywigt
liczb¢ uczestnikbw szkolenia. Wykonawcy nie przystugujetego tytutu zadne
roszczenie.

Koszt szkolenia

Wykonawca powinien w ofercie skalkulowavszelkie koszty jakie poniesie w zaku
z wykonaniem przedmiotu zamowienia, a w szczeggino

przeprowadzenie szkale

wynagcia sal szkoleniowych/konferencyjnych z petnym epapem multimedialnym
niezlednym do realizacji szkofe

materiaty szkoleniowe

certyfikaty ukaiczenia szkolenia

serwis kawowy 2 x dziennie dla uczestnikow wdgan dniu szkolenia

obiad w kadym dniu szkolenia,



